
 

Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive 8.1% MwSt. 
Gerne informieren wir Sie auf Anfrage mündlich über Allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Süsse Naschereien 

Aller Gattig Chääs von mild bis rezent  19.00 

Begleitet von hausgemachtem Früchtebrot & Chutney  

Käse 

1 Kugel Holunderblüten Sorbet mit Prosecco 10.50 

Ice Wine aus der Domäne Kracher  5cl 11.50 

 

Süsswein 

mit Schuss 

Rhabarber Variation 16.50  

Tartelette, Macaron & Sorbet 

 

Schoggi Mousse aus Felchlin Couverture  16.50 
Rhabarber & Zimtbisquit 
 

 

Birnen – Schoggi Variation   16.50 

Birnen-Sorbet, Schoggi Kuchen & weitere Köstlichkeiten aus Fabians Patisserie 
 

 

Coupe Dänemark  14.50 

Hausgemachte Vanilleglace mit heisser Schoggisauce  Kleine Port. 11.50 
 

 

Gebrannte Crème mit Rahm  12.00 

  Kleine Port.   9.00 
 

 

Gerührter Eiskaffee mit Zuger Kirsch und Rahm   13.50 
  Kleine Port. 10.50 
 

 

Hausgemachte Glacé & Sorbets Kugel   5.50 

Glacé: Vanille – Mocca – Tonka – Sauerrahm – Pistazie Rahm   2.00 

Sorbet: Beeren – Zitronen – Apfel – Birne 

Aktuell: Niedelzältli Glacé  
 

Affogato     9.50 
Hausgemachte Vanilleglace mit einem Espresso übergossen 


