
 
Alle Preise sind in Schweizer Franken, inklusive 8.1% Mwst. 
Fisch- & Fleischdeklaration: Falls nicht anders vermerkt, handelt es sich um Schweizer Produkte. 
Unser aufgeschnittenes Brot ist hausgemacht aus regionalen Grundzutaten. 
Gerne informieren wir Sie auf Anfrage mündlich über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 

Süssmaissuppe mit Jaipur-Curry-Pop Corn 16.50 
 

Freiland Nüsslisalat mit verlorenem Ei aus dem Bio Bauernhof  18.50 
Speck & Crôutons 
 

Knusprige Kalbs Milken mit Preiselbeeren 22.50 
Stangensellerie- Apfel Salat  
 

Bunt gemischter - oder Blattsalat mit Dressing nach Wahl  13.50 

 

Kalt aufgeschnittener Secret Cut von LUMA 19.50 
Espresso Emulsion, Trauben, Speckbrösmeli & Kräutersalat 

                                             

Süsskartoffel - & klassische Gnocchi     39.00 
Wirsing, geröstete Haselnüsse & Limette 
 

Fisch nach Fang 48.00 
Unser Service-Personal informiert Sie über unser aktuelles Angebot 

 

Ybriger Lammcarrée mit Granatapfel  43.00 
Zitronen Polenta & sautierten Zucchetti 
 

Kalbssteak Hirschen Art    48.00 
(Muotathaler Urwaldschinken, Spinat, Raclettekäse, Pilzen und Tomaten) 

Risotto & buntes Gemüse 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb   46.00 
Pommes Frites, buntes Gemüse & Preiselbeeren 

 

Geschnetzeltes vom Kalb Zürcher Art 46.00 
Rösti & buntes Gemüse 

 

Rinds Entrecôte mit Kräuterbutter überbacken   47.00 
Süsskartoffel Frites & Ofengemüse 

                                             

Hauptgänge 

 

Markbein 

Gemüse & geröstetes Brot 

*** 

18.50 
 

Markbein Haxe 

Kalbs Haxe 

Osso Bucco Cremolata 
Kartoffelstock & buntes Gemüse 

*** 

45.00 
 

 



 
Alle Preise sind in Schweizer Franken, inklusive 8.1% Mwst. 
Fisch- & Fleischdeklaration: Falls nicht anders vermerkt, handelt es sich um Schweizer Produkte. 
Unser aufgeschnittenes Brot ist hausgemacht aus regionalen Grundzutaten. 
Gerne informieren wir Sie auf Anfrage mündlich über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere Menü Empfehlung 

 

Stangensellerie Mosaik mit geräucherter Lachsforelle    22.00 
Bergamottecremé & Cranberry -Sauce 

 

 

Rüebli -Ingwersuppe mit Muotathaler Höllloch Teufel   16.00 

 

 

Fisch nach Fang    28.00 
 

 

Secret Cut von LUMA mit Pfeffer -Sauerrahm 47.00 
Gnocchi, Peperoni & Dörrtomaten     

 

 

Aller Gattig Chäs von mild bis rezent    19.00 
Hausgemachtes Früchtebrot & Chutney     

 

 

Tiramisu mit Blutorangen   16.50 
 

 

Drei Gänge:  85.00 

 

Vier Gänge:   97.00 

 

Fünf Gänge:  105.00 

 

Sechs Gänge  116.00 


